a la carte

Vorspeisen

Rauchmandel Panna Cotta im Granatapfelgelée
auf Brokkolitatar mit schwarzem Knoblauch und
Kartoffel-Gipfeli
€15,50

Orangen marinierte Entenbrust
mit Curry-und Kichererbsensalat, Grand Manier-Gel
und Kumquat
€17,50

Krabben-Cocktail Villa Feer Style
Gebratene Garnelen auf Tomaten- und Cognac-Gerste
mit Meerrettichschaum
€16,50

Hauptgerichte

Rehrucken
im Herbsttrompeten Mantel gebraten
auf gerahmten Schwarzwurzeln mit Haselnussspatzli
und Cranberry-Gewdurzcrumble
€38,50

Gebratenes Filet vom Skrei
auf buntem Bohnen- und Rieslingcassoulet
mit Buttermilchespuma und Brandade-Beignet
€33,50

Rote Beete und Ziegenfrischkaseravioli
mit gebranntem Lauch, Pinienkerne, Thymian
und Salzzitrone

€29,50
Desserts
Schoggimousse-Tortli Angeschmolzener Taleggio
mit Karamellkern, Bananensorbet mit Aprikosen-Chutney
und Karamellespuma und Knackebrot-Chip
€13,50 €11,50
Skyr Tart Dreierlei hausgemachte Sorbets
mit Hafercrunch, Heidelbeeren mit frischen Fruchten
und Zitronensorbet €10,50
€13,50
Affogato
Toffee-Cake Vanilleeis mit Espresso
mit Popcornsorbet, Maiscreme und €5,00
geflammtem Marshmallow
€12,50



